VALORACION [ PUNTUACION

El jurado valorard los siguientes apartados del SEIRE

plato:

e Utilizacibn de productos de ganaderia
extensiva Sierra de Cadiz

* Presentacion

¢ Originalidad

e Sabor

PREMIOS

1° Premio.- Fin de semana para 2 personas en
Hotel Las Truchas + Cena Restaurante La Divina

de El Bosque.

2° Premio.- Cesta de productos de la Sierra

3° Premio.- AImuerzo El Refugio de Benaocaz

Descargar solicitud en

https://www.asajacadiz.org/wp-
content/uploads/2023/06/SOLICITUD.pdf

ACEPTACION DE LAS CONDICIONES

La participacién en el concurso supone, para los
concursantes inscritos y finalistas, su plena
aceptaciébn  sin  condiciones, del presente

reglamento y las bases contenidas en el mismo. O ENVIANOS LOS SIGUIENTES DATOS a:
— buzon@asajacadiz.org 6 Whatsapp 629513453

“ & Nombre y Apellidos de participantes: 2 9 D E J U N I o

Domicilio de contacto: Hotel Las Truchas
El Bosque (Cadiz)
Horario de 10.00 a 14.00

Teléfono de contacto:

Correo electronico:

Mdas informacion

Email: buzon@asajacadiz.org
Tfno 956307900 y Ingredientes utilizados
Whatsa PP 629513453 Aceptacién de las condiciones del concurso (firma)

Nombre del plato elaborado:

TRANSICION ECOLOGICA
Y DESARROLLD URBANOD
SOSTENIBLE

Diputacion
de Cadiz




Datos a¢

éQuién organiza este comturso?
ASAJA Cdadiz, con la colaboraciéon y el apoyo de la
Excma. Diputacion Provincial de Cadiz, estdn
llevando a cabo el proyecto PUESTA EN VALOR DE LA
GANADERIA EXTENSIVA DE LA SIERRA DE CADIZ

éQué se pretende con este proyecto?

El objetivo principal del proyecto es poner en valor,
desde el punto de vista medioambiental vy
socioecondémico el papel de la ganaderia
extensiva y la labor que realizan los ganaderos de
la Sierra de Cdadiz, y entre las actuaciones
previstas, se va a llevar a cabo este CONCURSO
GASTRONOMICO.

BASES DEL CONCURSO

éQuién puede participar?

PodrGn  participar todas las  personas,
aficionadas y amantes de la cocing, sin
importar la edad, profesién, oficio ni
nacionalidad, tanto  principiantes  como
cocineros expertos.

cCudles son las condiciones?

Cada participante presentard un solo plato. La
elaboracion del cual serd de su propia eleccion,
siempre y cuando los productos de ganaderia de
la comarca de la Sierra de Cadiz, sean los
protagonistas del mismo. Puede tratarse de un
entrante, segundo o postre. La racién minima a
presentar d

TRANSICION ECOLOGICA
Y DESARROLLO URBAND

CONCUrso

ELABORACION

% Cada participante traerd de su casa el plato en
, cuestion ya elaborado, pudiendo optar a una

fuente de calor (microondas, hornillo..) para
calentar en el caso de ser necesario. Los propios
participantes serdn los encargados de calentar
y preparar el plato para su presentacion.

" PRESENTACION

Los interesados deberdn presentar o enviar la
solicitud (*) antes del 22 de Junio de 2023, bien
por correo electrbnico a la direccién
buzon@asajacadizorg o personalmente en
nuestra sede: Parque Tecnolbgico de Jerez, Calle
Innovacion, 2, Edif CITEA, Guadalcacin-Jerez Fra.

, GASTOS POR CUENTA DEL PARTICIPANTE

La organizacién no se hace cargo de los costes
de materia prima, combustible, menaje, ni de
ningln desperfecto que la elaboracion del plato
le haya supuesto al participante.

JURADO
Estar@ compuesto por tres _personas, un

' representante de los ganaderes, un miembro de
' la organizacién y un cocinefo profesional.



mailto:buzon@asajacadiz.org

